
H e r z l i c h 
W i l l k omm e n

PORTO F I NO - E I S L I N G EN . D E

Buon Appetito! 
Dolce Vita  

in Eislingen. 

Im Portofino erwartet Sie ein kulinarischer  
Urlaub für alle Sinne. Wir heben italienische  
Klassiker behutsam auf das nächste Level. 
Besonderen Wert legen wir auf frische und  

saisonale Zutaten.  
 

Wir wünschen Ihnen  
einen schönen Aufenthalt und  

guten Appetit!
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ECKT ITALIEN

ÖF FNUNG SZ E I T E N :  

DIENSTAG – SAMSTAG VON 17:00 – 22:00 UHR  

WARME KÜCHE BIS 21 :30 UHR
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Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer.



PIZZA

P I ZZA MARGHER I TA 
Tomatensoße, Mozzarella  
A1

P I ZZA V EGE TAR I A 

Gorgonzola dolce und Champignons
A1 /M /G

P I ZZA D I AVOLO
Mozzarella, scharfe Salami, Tomatensoße
A1 /G /M

P I ZZA MORTAZZA
Mozzarella, Mortadella,  
Pistazienpulver, Burrata  
A1 /M /G

P I ZZA COPPATA
Mozzarella, Pancetta, Kirschtomaten,  
Parmesansplitter
A1 /G /M

P I ZZA SAN  DAN I E L E 
Mozzarella, Tomatensoße, Prosciutto 
San Daniele, Rucola, Parmesansplitter
A1 /M /G

P I ZZA MARE  E  MONT I 
Frischer Spinat, Funghi, Garnelen,  
Tomaten, Mozzarella 
A1 /N /M /G / B

P I ZZA MAR INARA
Tomaten, Mozzarella und Meeresfrüchte
A1 /G /N / B 

1 0 , 5 0  € 

1 2 , 5 0  €  

1 2 , 5 0  €  

1 4 , 0 0  €  

1 4 , 0 0  €  

1 4 ,9 0  €  

1 4 , 0 0  €  

1 8 , 0 0  €  

MA IN S

VORSPEISEN & SALATE

PARM IG I ANA 
Aubergine, Tomatensoße, Mozzarella  
G

V I T E L LO TONNATO

Soue vide gegartes Kalbfleisch, Thunfischcreme, Kapern, Sardinen 
C/D

GR I G L I ATA D I  V ERDURE
Gegrilltes Gemüse der Saison

ANT I PAST I  PORTOF INO 
Oktopus Salat, Vitello Tonnato, Prosciutto Melone,  
frittierte Calamari, Tomate Mozzarella
A1 /N /D/C 

I N SA LATA POL I PO 
Oktopus Petersilie, Olivenöl, Zitrone
N

MAZARA
Marinierte Garnelen, Zitrone, Knoblauch
B /M 

GEM I SCHT ER  SA LAT 
Gurke, Tomate, Karotte, Zwiebel, Rucola, Blattsalat
M

EXOT I C  SA LAT 
Bunte gemischte Salate, Früchte, Hähnchenstreifen, Mango Sorbet 
M

I N SA LATA PORTOF INO
Gem. Salate, geräucherter Lachs, Avocado, geröstete Mandeln
M/D/H 1

I N SA LATA BU F FA L I NA
Rucola, Büffel Mozzarella
M/D/H 1 
 
 
 
 
 

1 3 , 5 0  € 

1 6 , 4 0  €  

1 0 , 2 0  €  

2 3 ,9 0  €  

1 8 , 5 0  €  

1 7, 0 0  €  

7,9 0  €  

1 4 , 5 0  €  

1 8 , 5 0  €  

1 1 , 5 0  €  

START ER
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FISCH

F R I T TURA D I  CA LAMAR I 
Tintenfisch frittiert + Beilagen Salat   
A1 /C /D/M

G EGR I L LT E R  LACHS
Lachs, Avocado, Salat
A1 /D/M

SCHWERT F I S CH 
Rucola, Kirschtomaten, Croutons
M

GR I L L P LAT T E 
Schwertfisch, Tintenfisch, Gambas, Salat
A1 /D/N /M

1 9 , 5 0  € 

2 1 , 6 0  €  

2 6 , 5 0  €  

2 8 , 5 0  €  

MA IN S

PASTA

P ENNE  ARRABB I ATA
Kirschtomaten, Chilli, Parmesan 
A1 /C

S PAGHE T T I  AG L IO E  OGL IO 
Chilli, Olivenöl, Knoblauch  
A1 /C

TAG L IO L I N I  TARTU FO

Parmesansoße, geriebener Trüffel
A1 /G /C

S PAGHE T T I  CARBONARA 
Pecorino Romano Käse, Eigelb 
A1 /C /M

RAV IO L I  R I COT TA 
Spinat und Parmesan Soße
A1 /G /C 

S PAGHE T T I  VONGOLE
Venusmuscheln, Petersilie, Limette 
A1 /N /C

PACCHERO S PADA 
Kirschtomaten, Schwertfisch gebacken, 
Aubergine, Minze  
A1 /C /D

 
 
 

1 5 , 5 0  € 

1 5 , 5 0  €  

2 1 ,9 0  €  

1 6 , 4 0  €  

1 7, 5 0  €  

1 8 , 5 0  €  

2 2 , 5 0  €  

MA IN S
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STEAK

ENTR ECÔTE  GEGR I L LT 
Rucola, Kirschtomaten, 
Parmigianasplitter
M

R INDER F I L E T 2 2 0  G
mit Gemüse, Demi Glace und 
kleine Kartoffeln gebraten
I /M

POMMES  F R I T E S

NUDE LN 
mit Tomatensoße 
A1

K I NDERP IN SA

mit Schinken oder vegetarisch
A1 /M

2 8 , 0 0  € 

5 , 5 0  € 

39, 5 0  €  

7, 8 0  €  

8 , 8 0  €  

MA IN S

KINDERMENÜ



Getränke



APEROS

PORTOF INO 
L IMONCE L LO S PR I TZ
Limoncello, Prosecco und Soda
5

PORTOF INO G IN  TON I C

Gin, Tonic Water
3 / 1 2

A P EROL S PR I TZ

Aperol, Prosecco, Orange und Soda 
1 /5 / 7/ 1 2

HUGO
Prosecco, Holunderblütensirup, 
Soda, Limetten und Minze
3 /5

CAMPAR I  ORANGE /SODA

1

SAN  B I T T E R  PUR /ORANGE 
A L KOHOL F R E I

1 / 2 /8

C ROD INO S PR I TZ
A L KOHOL F R E I

1 / 2 /8

7, 5 0  € 

8 , 5 0  €

7, 5 0  € 

7, 5 0  € 

7, 5 0  € 

5 ,9 0  €  

5 ,9 0  €  

sa
lu

te



ALKOHOLFREIE 
GETRÄNKE

BOLLER SÄFTE  
UND SAFTSCHORLEN

ACQUA MORE L L I  0,75 L       5 ,9 0  €

COCA COLA 0,33 L 1 , 1 1        3 , 5 0  €

COCA COLA Z ERO 0,33 L 1 , 8 ,9 , 1 1       3 , 5 0  €

FANTA 0,33 L 1 , 3          3 , 5 0  €

MEZZO M I X 0,33 L 1 , 1 1        3 , 5 0  €

S PR I T E  0,33 L         3 , 5 0  €

TH  TON I CWATER  0,2 L 3 , 1 2       2 ,9 0  €  

TH  B I T T E R  L EMON  0,2 L 1 2       2 ,9 0  €

SA FT PUR

Apfel, Orange        
0,2 L          2 ,9 0  €
0,4 L           4 ,9 0  €
 

SA FT SCHORL E  AUS  D ER  F LASCHE    3 ,9 0  €

Apfel, Johannisbeere, Holunderblüte
0,33 L          



BIER

KA I S E R  EXPORT VOM FAS S

0,3 L         3 , 2 0  € 

0,5 L          4 , 5 0  €
A3          

KA I S E R  WE I Z EN  F LASCHE 

0,5 L          4 , 5 0  €  

A1 ,A 3         

KA I S E R  RADL ER  

0,3 L         3 , 2 0  € 

0,5 L          4 , 5 0  €

KA I S E R  A LKOHOL FR E I  F LASCHE 

0,33 L          3 , 3 0  €
A1 ,A 3         

P E RON I  F LASCHE
0,33 L          3 ,9 0  €
A3        

   



WEIN 
WE I S S

B I ANCO D I  CU STOZA DOC 
V IN I  D I  PAOLO,  V ENE TO,  I T 5

Ein unkomplizierter und fruchtiger Weißwein aus Venetien.  
In der Nase Anklänge von grünem Apfel, weißem Pfirsich,  
Litschi und Zitruszeste. Frucht und Säure sind perfekt ausbalanciert.

0,1 L         3 , 5 0  €
0,2 L         7, 0 0  €
0,75 L         2 1 , 0 0€

F I ANO -GRECO I G P 
A-MANO,  PUG L I A ,  I T 5 
Sehr rund und erfrischend. Ein gehaltvoller, interessanter  
Weißwein mit Kraft, Ausdruck und Charakter. 
Er ist geprägt von einer leichten Fruchtsüße gepaart mit einer  
knackigen, guten und erfrischenden Säure sowie einer  
schönen Länge.

0,1 L         4 , 5 0  €
0,2 L         9, 0 0  €
0,75 L         27, 0 0€

P INOT GR IG IO DE L L E  V ENEZ I E  DOC 
CAS E T TO,  V ENE TO,  I T
Ein frischer und mineralischer Wein mit guter Nachhaltigkeit.  
Seine Aromen erinnern an gelbe Früchte, Blumen und  
Balsamico Noten.

0,1 L         4 , 5 0  €
0,2 L         9, 0 0  €
0,75 L         27, 0 0€

WE IN
SCHORLE 

5 , 5 0€
0 , 2 L



WEIN 
ROSÉ

CH IARE T TO D I  BARDOL INO DOC  C LAS S I CO 
CAS E T TO,  V ENE TO,  I T
Frischer, trockener und harmonischer Geschmack mit  
angenehmer Rundheit.

0,1 L        3 , 5 0  €
0,2 L         7, 0 0  €
0,75 L         2 1 , 0 0€

PR IM I T I VO ROSATO I G P 
A-MANO,  PUG L I A ,  I T 
Leicht im Geschmack, frisch und delikat, mit einer  
angenehmen Würze, verbindet dieser Rosato auf  
ideale Weise die frische Fruchtigkeit eines Weißweines mit  
dem Körper und der Kraft eines Rotweines. 

0,1 L         4 , 5 0  €
0,2 L         9, 0 0  €
0,75 L         27, 0 0€



ROT 

CORV INA VERONE S E  I GT L EGGERO  
APPAS S IMENTO 
V IN I  D I  PAOLO,  V ENE TO,  I T
Dieser elegante Rotwein zeigt Aromen von roten Kirschen,  
Pflaumen und feinen Gewürzen. Am Gaumen präsentiert er sich  
mittelkräftig mit einer saftigen Säure und weichen Tanninen.

0,1 L         4 , 0 0  €
0,2 L         8 , 0 0  €
0,75 L         2 4 , 0 0€

PR IM I T I VO I G P 
A-MANO,  PUG L I A ,  I T
Sehr vielschichtig und ausdrucksstark.  
Ein konzentrierter, reichhaltiger, dennoch eleganter  
Wein mit Tiefe und Komplexität. Warm, großzügig und freundlich.  
Elegant, fruchtig, frisch, komplex, interessant und sehr „süffig“.

0,1 L         4 , 5 0  €
0,2 L         9, 0 0  €
0,75 L         27, 0 0€

MONTEPU LC I ANO D ‘A BRUZZO DOC 
MARCHE S I  D E ‘  CORDANO,  ABRUZZO,  I T
Aromen von dunklen Früchten wie Kirschen, Pflaumen,  
Brombeeren und würzigen Noten mit einem Hauch von Vanille.

0,1 L         4 , 5 0  €
0,2 L         9, 0 0  €
0,75 L         27, 0 0€

WEIN 



SCHAUMWEIN

PROSECCO DOC  EXTRA DRY 
M IONE T TO,  T R EV I SO,  I T

0,1  L          4 , 5 0  € 

0,75  L             2 9 , 00  €
5           

S PUMANTE  MO S ERG IO EXTRA DRY 
M IONE T TO,  T R EV I SO,  I T

0,1  L          5 , 5 0  € 

0,75  L                   3 6 , 0 0  €
5                       

S PUMANTE  MO S ERG IO ROSÉ  EXTRA DRY 
M IONE T TO,  T R EV I SO,  I T

0,1  L          5 , 5 0  € 

0,75  L                   3 6 , 0 0  €

5



SHOTS  ( 2  C L )

KAFFEE

OBSTBRAND WI L L I AMS /MAR I L L E     3 , 0 0  €

GRAPPA          3 , 0 0  €

AMARO DE L CAPO       3 , 0 0  €

RAMAZZOTT I  1        3 , 0 0  €

L IMONCE L LO        3 , 0 0  €

FRANGE L I CO         3 , 0 0  €

VECCH IA ROMAGNA       3 , 0 0  €  

SAMBUCA         3 , 0 0  €

CAF É  CR EMA ODER  CAF É  KOF F E I N FR E I  1 1   2 ,9 0  €

E S PR E S SO 1 1         2 ,9 0  €

E S PR E S SO DOPP IO 1 1        4 , 5 0  €

CAPPUCC INO G , 1 1        3 ,9 0  €
 
ZUSÄTZ L I CHER  SCHUS S        1 , 5 0  €



Liebe Gäste, gemäß der EU-Lebensmittel-inforamtionsverordnung 1169/2011 
(LMIV) erfassen wir Inhaltsstoffe, die Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können sowie die daraus gewonnenen Erzeugnisse wie folgt:  

A  Glutenhaltiges Getreide   
A1  Weizen   
A2  Roggen   
A3  Gerste   
A4  Dinkel   
A5  Hafer   
B  Krebstiere   
C  Eier   
D  Fische   
E  Erdnüsse   
F  Sojabohne   
G  Milch (einschließlich Laktose)   
H  Schalenfrüchte   
H1  Mandel   
H2  Haselnuss   
H3  Walnuss   
H4  Paranuss   
H5  Pecannuss   
H6  Pistazie   
H7  Kaschunuss   
H8  Makadamianuss   
I  Sellerie   
J  Senf und Senf-Saat   
K  Sesamsamen   
L  Lupinen   
M  Schwefeldioxid und Sulfite   
N  Weichtiere    
 

AL L ERGENE



Des Weiteren können unsere Speisen Spuren von Soja, Schalen- 
früchten, Alkohol, natürlichen Farbstoffen, Salz, Rauch sowie Bindemittel 
wie Xantan und Pektin enthalten. Kreuzkontaminationen zwischen  
Lebensmitteln können wir nicht ausschließen. Eine vollständige  
Übersicht der angebotenen Speisen und enthaltenen Hauptallergene 
finden Sie in unserer Allergiekarte.  
Bei Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.  

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!

ZUSATZSTOF F E

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff 

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstärker

5 geschwefelt

6 geschwärzt  

7 gewachst  

8 mit Süßungsmittel(n)

9 enthält eine Phenylalaninquelle

10 mit Phosphat

11 coffeinhaltig

12 chininhaltig

 



STEAK
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M
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kleine Kartoffeln gebraten
I /M
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39, 5 0  €  
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MA IN S

KINDERMENÜ


